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Lähettäjä

Helsingin kaupunki, ympäristöpalvelut

PL 58235

00099 HELSINGIN KAUPUNKI

 

 

 
Vastaanottaja

Say It With a Cake!

Lauttasaarentie 11 LH 4

00200 HELSINKI

Tarkastuskertomus
Elintarviketoimiala

Pvm 22.9.2025

Tapahtumatunnus 1943248

  

 

Toimija Say it With a Cake! (2709372-9)

Kohde Say It With a Cake!

Lauttasaarentie 11, 00200 HELSINKI

Toiminnan nimi Say It With a Cake!

Toiminta Leipomotuotteiden valmistus, helposti pilaantuvia

Aika 15.9.2025

  

Läsnäolijat

Tarkastaja Mirja Rautio

Toimipaikan edustaja Mona Tähtinen
 

Havainnot ja toimijalta edellytetyt toimenpiteet
1. OMAVALVONTA

1.6. Omavalvonnan yleinen vaatimustenmukaisuus

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet
 
 
Käytössä on Helsingin kaupungin elintarviketurvallisuusyksikön omavalvontamalli, jota on täydennetty 
toimipaikan omilla tiedoilla ja käytännöillä.
  
2. TILOJEN JA VÄLINEIDEN SOVELTUVUUS, RIITTÄVYYS JA KUNNOSSAPITO

2.1. Tilojen soveltuvuus elintarvikehuoneistotoimintaan

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet
 
 
Say It With a Cake valmistaa kakkuja tilauksesta. Kakut tehdään ja toimitetaan tilauksesta pääosin 
yksityisasiakkaille.
Elintarvikehuoneistossa on wc, siivousvälinetila vesipisteellä sekä käsienpesupiste takahuoneessa. 
Keittiössä/ valmistustilassa on kaksialtainen vesipiste, uunit ja astianpesukone. Kylmäsäilytystilana on 
jääkaappeja ja pakastin.
 
 
  
2.2. Tilojen ja rakenteiden kunnossapito

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet
 
 
Liiketilan betonilattiassa pieniä halkeamia maalipinnassa. Tähän on tulossa korjaus.
 
  
2.3. Kalusteiden, laitteiden, vesilaitteiden ja työvälineiden kunnossapito

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet
 
 
Keittiön työskentelytasoille on tulossa uudet pöytätasot.
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3. TILOJEN, PINTOJEN JA VÄLINEIDEN PUHTAUS

3.1. Tilojen ja rakenteiden puhtaus ja järjestys

Toiminnan arviointi A = Oivallinen
 
3.2. Pintojen, kalusteiden, laitteiden ja työvälineiden puhtaus

Toiminnan arviointi A = Oivallinen
 
3.6. Jätehuolto

Toiminnan arviointi A = Oivallinen
 
4. HENKILÖKUNNAN TOIMINTA JA KOULUTUS

4.6. Hygieniaosaamisen todentaminen

Toiminnan arviointi A = Oivallinen
 
5. ELINTARVIKKEIDEN TUOTANTO- TAI KÄSITTELYHYGIENIA

5.6. Elintarvikkeiden säilyttämisen ja varastoinnin hygienia

Toiminnan arviointi A = Oivallinen
 
6. ELINTARVIKKEIDEN LÄMPÖTILOJEN HALLINTA

6.2. Jäähdytettyjen tilojen ja kylmässä säilytettävien elintarvikkeiden lämpötilahallinta

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet
 
 
Kirjaukset oli tehty säännöllisesti jääkaapista.
  
10. ALLERGIOITA JA INTOLERANSSEJA AIHEUTTAVAT AINEET

10.1. Erillään pito ja ristikontaminaatio

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet
 
 
Kaikki tuotteet ovat gluteenittomia, gluteenia sisältäviä viljoja ei käsitellä ollenkaan valmistustiloissa. 
Tarkemmat tiedot mahdollisista allergeeneista selvitetään asiakkaalle tilauksen yhteydessä.
  
13. ELINTARVIKKEISTA ANNETTAVAT TIEDOT

13.1. Pakolliset elintarviketiedot (pakatut ja pakkaamattomat elintarvikkeet)

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet
 
 
Tuotteet tehdään tilauksesta, ainesosaluettelo lähetetään tilauksen yhteydessä asiakkaalle. 
Verkkosivuilta ei voi ostaa tuotteita.
 
  
14. PAKKAUS- JA ELINTARVIKEKONTAKTIMATERIAALIT

14.1. Pakkaus- ja muut elintarvikekontaktimateriaalit

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet
 
 
Käytettävät kakkualustat ja -laatikot hankitaan suomalaisilta toimijoilta ja ne ovat soveltuvia 
elintarvikekäyttöön.
  
15. ELINTARVIKKEIDEN TOIMITUKSET

15.3. Elintarvikkeiden lähettäminen ja kuljetusolosuhteet

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet
 
 
Kakut kuljetetaan itse juhlapaikalle omalla autolla, käytössä on kylmäboksit.
  
  

Lisätiedot
 
 
OIVA-RAPORTTI
(Viimeisin Oiva-raportti on laitettava esille asiakassisäänkäynnin yhteyteen niin, että kuluttaja voi lukea 
sen helposti.)
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Sähköinen versio Oiva-raportista on julkaistava yrityksen verkkosivuilla. Oiva-raportti on sijoitettava 
verkkosivuille niin, että se on kuluttajalle helposti havaittavissa. Lisätietoja: www.oivahymy.fi
  
Sovelletut säännökset
 
 
Elintarvikelaki (297/2021),
Maa- ja metsätalousministeriön asetus elintarvikehygieniasta (318/2021),
Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EY) N:o 852/2004 elintarvikehygieniasta,
Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EY) N:o 1169/2011 elintarviketietojen antamisesta 
kuluttajille,
Maa- ja metsätalousministeriön asetus elintarviketietojen antamisesta kuluttajille (834/2014),
Eläimistä saatavien elintarvikkeiden hygienia-asetus (EY) N:o 853/2004,
Hallintolaki (434/2003)
 
Lasku: Lasku tarkastuksesta toimitetaan erikseen Helsingin kaupungin Taloushallintopalveluista.
  
  

Maksu 245,00 €
 
Maksuperusteet
 
 
Elintarvikelaki (297/2021) 73 §: Helsingin kaupungin ympäristöterveydenhuollon taksa 8.9.2025 (128 §, 
28.08.2025)
 
  

  

Tarkastaja Mirja Rautio

ELINTARVIKETARKASTAJA

+358503474443

mirja.rautio@hel.fi

 

Jakelu Toiminnanharjoittaja

http://www.oivahymy.fi/
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